Akademie hotelnictvi a
cestovniho ruchu, s.r.o.

v Plzni Skvrianech

INFORMACE O
MOZNOSTI STUDIA

PRO ABSOLVENTY
ZAKLADNICH SKOL

PRO ABSOLVENTY STREDNICH
ODBORNYCH UCILIST

MOZNOSTI NASTAVBOVEHO
STUDIA S MATURITOU

Mili Zaci a Zakyné, vaZeni rodice!
Kolegové ucitelé a vychovni poradci!

Chtéli bychom Vas informovat o nasi stfedni skole, abychom Vam
pomohli pfi obtizné volbé vhodného oboru po ukonceni povinné skolni
dochazky v zakladni Skole, pfipadn¢ po Gispésném absolvovani stfedniho
odborného uciliste.

Vime, Ze pro Vas neni snadné rozhodnout se pro povolani, které by zcela
odpovidalo Vasim pfanim, pfedstavam a predpokladim a soucasné¢ Vam
umoziiovalo dobré uplatnéni v zivoté. Tato prezentace ma byt pomoci
pfi Vasi volbé povolani.
Co byste méli védét o naSi Skole

NaSe soukroma Skola poskytuje jiz od Skolniho roku 1994/95 stiedni
odborné vzdélani absolventim zakladnich kol a stfednich odbornych
uéilist. Od $kolniho roku 1997/98 je naSe Skola zcela samostatna a ma
pravni formu spole¢nosti s ruenim omezenym. V Plzenském kraji je
jedinou soukromou skolou tohoto zaméteni Hotelnictvi a Cestovni ruch.
Na nasi Skole ptisobi 20 pedagogli a 10 provoznich zaméstnanct.
Polovina pedagogti je zaméfena na klasické stfedoskolské vzdélani
7aka, dalsi jsou experti v oblasti cestovniho ruchu, ekonomii provozu
hotelovych a restauracnich provozil, animac¢nich programech ale také ve
vafeni, pfipravé pokrmii nebo barmanstvi a stolni¢eni. Velkou vahu
klademe na jazykovou pfipravu. Na nasi Skole je kvalitné vyuovana
angli¢tina jako z&kladni jazyk a studenti si voli z dopliikovych jazykt
némdéina, rustina a francouzstina. Na akademii hotelnictvi se snazime
pomoci nasim studentlim k uspéSnému startu do jejich profesionalniho i
soukromého Zivota. Studenti proto prochézi nad rdmec zé&kladni vyuky
vzdélavacim programem zaméfenym na etiku, environmentalni
odpovédnost a zejména pak programem vzdélavani k podnikavosti,
reprezentovanym napiiklad konceptem studentskych firem.

Nase skola je umisténa v tradicni skolni budové v prednich Skvriianech,
dobie dopravné dostupnd. Skola disponuje tiemi poéitatovymi
uebnami, wi-fi siti pro vSechny studenty, optickym kabelem do
internetu, e-knihovnou, ma posilovnu, télocviénu a tatami sal. K
praktické pripravé zakii slouzi dobre vybavend cviéna kuchyné a
ucebna stolniceni. Nase skolni jidelna pod vedenim mistrii odborného
vyeviku umoznuje studentiim pripravu vlastnich minutek i pro okolnt
Skoly. Pro studenty se pravidelné poradaji odborné semindre studené
kuchyné, vanocni a valentynské peceni, italské kuchynée, zabijackové
hody, kurzy sommeliérii a serie prednasek zamérené na cestovani, etiku
a environmentalni odpovédnost. Zdici nasi skoly jsou casto pod vedenim
odbornych ucitelii zvani jako obsluha na riizné spolecenské akce v Plzni
a okoli, které poradaji organy kraje, magistratu, spolecenské
organizace a soukromé firmy. Jde zejména o stravovani pri
konferencich a Skolenich, rauty a recepce pri vernisdazich vystav,
otevirani obchodnich provozoven, predvadéci akce vyrobkii prednich
firem regionu apod.

Pro zaky prvnich ro¢nikti pofadame na zacatku skolniho roku adaptacni
pobyt v rekreacnich zafizenich. Dale kazdoro¢né pofadame zimni
lyzaisky kurz. Od roku 2004 se studenti zucastiiuji vycvikovych kurzi
ve Stfedomofi.

Od zalozeni na$i $koly na ni ziskalo vice jak 1000 zakd kvalitni
sttedoskolské vzdélani ve &tyfletych oborech Hotelnictvi a Cestovni
ruch, v tifletém oboru Kucha¥r-¢isnik a v nastavbovém studiu v oboru
Podnikéani. Volba naSich vzdélavacich programii zarucuje naSim
absolventiim velmi dobré moznosti uplatnéni na trhu prace a profesniho

postupu.

Néktefi nasi absolventi ziskali diky kvalitni jazykové pfipravé dobie
placena mista i v zahraniéi. Rada nasich abiturientti pokraduje ve studiu
na vysokych a vys$Sich odbornych $kolach rizného zaméreni.

Nabidka oboru vzdélavani:

1. Hotelnictvi
Ministerstvo Skolstvi udélilo v roce 2000 naSi Skole akreditaci pro
Styflety obor s maturitou 65-42M/004 Hotelnictvi a turismus. Od
Skolnitho roku 2009/10 se vyucuje podle Skolniho vzdélavaciho
programu (SVP) 65-42-M/01 Hotelnictvi. Cestovni ruch se vyucuje
samostatn¢.

Vedle vseobecné vzdélavacich pfedméti (zejména cizich jazyka -
anglictiny a némciny) je vyuka zaméfena na ekonomiku, tcetnictvi,
management a marketing sluzeb, zemépis cestovniho ruchu, dale na
technologii piipravy pokrmu a techniku obsluhy a sluzeb. Posledni dva
predméty se vyucuji ve cvicné skolni kuchyni a ucebné stolniceni.
Soucasti pfipravy zaku je praxe v restauracnich a hotelovych provozech.

Studium tohoto oboru je ukonc¢eno maturitni zkouskou podle platnych
norem a poskytuje uplné stfedni odborné vzdélani. Absolventi se
uplatni v Siroké oblasti gastronomie, hotelnictvi a cestovniho ruchu. Po
slozeni maturitni zkouSky miZze absolvent pokracovat ve studiu na
vysoké nebo vyssi odborné skole.

2. Cestovni ruch

V roce 2008 udélilo Ministerstvo Skolstvi naSi Skole akreditaci pro
Ctytlety obor s maturitou 65-42M/02 Cestovni ruch.

Vedle vSeobecné vzdélavacich pfedméti (zejména cizich jazyka -
anglictiny a némciny) je vyuka zaméfena na ekonomiku a management
a marketing sluzeb, Gcetnictvi, informatiku, zemépis cestovniho ruchu,
dale privodcovské sluzby a déjiny kultury. Soucasti ptipravy zaku je
praxe v cestovnich kancelafich, informaénich turistickych centrech v
regionu, ubytovacich a lazenskych zatizenich a rekreacnich strediscich.



Studium tohoto oboru je ukonceno maturitni zkouskou podle
platnych norem a poskytuje uplné stfedni odborné vzdélani.
Absolventi se uplatni v nejriiznéjsich zafizenich cestovniho ruchu
a po absolvovani praxe podle Zivnostenského zakona jako
podnikatel v této perspektivni oblasti. Po sloZeni maturitni
zkousky muize absolvent pokracovat ve studiu na vysoké nebo
vyssi odborné Skole.

3. MozZnost vyuceni
Od Skolniho roku 1999/2000 nabizi naSe stfedni odborné
ucilisté zaktim, kteti ukonci zakladni Skolu a maji zajem o vareni
a obsluhu v gastronomickych zafizenich a hotelich, moznost
vyudeni v tiiletém oboru 65-51-H/01 Kucha¥-¢iSnik. Jde o obor
sluzeb se starou tradici, ktery ma v naSich soucasnych
hospodatskych podminkach velmi dobrou perspektivu.

Z&ci se v tomto oboru nauci vsem dovednostem potiebnym k
priprave jidel v teplé a studené kuchyni a oviadnou techniku
obsluhy a s ni souvisejici dalsi ¢innosti. Seznami se pritom se
zasadami spravné vyzivy, dokazi sestavit jidelni a napojovy
listek, ziskaji informace o jidlech a ndpojich. Nauci se obsluhovat
technicka zarizeni v gastronomickych provozovndach. Vyuka
probiha stiidavé tyden ve Skole a tyden na viastnim nebo
smluvnim pracovisti s kvalifikovanym odbornym vedenim. V
navaznosti na zakladni Skolu se Zdaci uci anglictinu a némcinu.

Usp&nym ukonéenim studia a vykonanim zavére¢né zkousky
dosahne absolvent sti‘edniho odborného vzdélani a ziska vyuéni
list pro vykon svého povoléani. Po nezbytném zapracovani se
absolventi uplatni ve vSech druzich a typech podnikatelskych
subjektl ve svém oboru. Maji rovnéz moznost absolvovat na nasi
Skole nastavbovy obor Podnikani a dosahnout tak Uplného
stiedniho odborného vzdélani.

4. Vyudit se dnes nestaci!
Rostouci konkurence na trhu prace a nutnost dalsiho vzdélani
vede stale vice mladych lidi k ziskani Gplného stiedoskolského
vzdélani zakoncené¢ho maturitou. Mnoho zaméstnavatelii dava
lepSi moznosti uplatnéni abiturientiim se znalosti prace s
pocitacem, psani vSemi deseti na klavesnici pocitace a anglictiny.

Usp&nym absolventiim stiednich odbornych ugilist, ktefi si
chtéji zvysit kvalifikaci a dosahnout moznosti studia na vysokych
nebo vysSich odbornych Skolach, umoziiujeme v nastavbovém
studiu ziskat uplné stfedni odborné vzdélani s maturitou v
oboru 64-41L/54 Podnikani.

Denni nastavbové studium je dvouleté (je vhodné zejména pro
Cerstvé absolventy vSech ucebnich obori). Distané¢ni studium je
tiileté (jsou zde vypustény jen hodiny télesné vychovy), studium
probiha formou konzultaci jednou mési¢né — Z&ci plni stejné
ucebni osnovy vyucovacich predmétt jako zaci denniho studia.
Podminkou pfijeti do nastavbového studia je vyuéni list resp.
vysvédéeni o zavérecné zkousce.

Néastavbové studium je vedle prohloubeni znalosti ziskanych v
predchazejicim studiu v SOU zaméfeno predevsim na vyuku vSeobecné
vzdélavacich predmét, cizich jazyki, ekonomickych predmétti a
informacni a komunikacni technologii.

Cilem ndastavbového studia je jazykové dobre vybaveny absolvent, ktery
se dokaze s prehledem orientovat v trznim prostiedi, ditkladné ovilada
svoji profesi a zna zdklady modernich Fidicich metod a techniky.
SloZend maturita opraviwje ke studiu na jakékoliv vysoké nebo vySSi
odborné skole.

Nastavbové studium konéi maturitni zkouSkou z nésledujicich
predmeti:

e Cesky jazyk a literatura,

e cizi jazyk,

» ekonomika podniku,

e Ucetnictvi.

5. Rekvalifikace a dil¢i kvalifikace
Rozhodnutim Ministerstva pro mistni rozvoj (MMR) z dubna 2008
ziskala nase §kola autorizaci pro vykonavani zkousek pro ziskani dil¢ich
kvalifikaci v oborech P¥iprava pokrmii studené kuchyné, P¥iprava
teplych pokrmi, Piiprava minutek, Jednoducha obsluha hosti,
SloZita obsluha hosti a Sommelier. Prvni zajemkyné slozily tyto
zkousky na jafe 2009. Po sloZeni ti zkousek dil¢ich kvalifikaci Tepla
kuchyné, Studena kuchyné¢ a Slozita obsluha hosttl 1ze slozit zavérecnou
zkousku pro ziskani vyuéniho listu v oboru Kuchaf - ¢iSnik. Rovnéz
jsme ziskali autorizaci pro kvalifika¢ni zkousky oboru Privodce
cestovniho ruchu. Do budoucna planujeme roz$ifeni nasich autorizaci
o dalsi atraktivni kvalifikace, napf. Barman.

Pro zajemce pfipravujeme piipravné konzultace, které provedou
ucastniky kurzu danou problematikou a pfipravi je k zavére¢né zkousce.

VSeobecné informace
Skolni vzdélavaci programy viech vyuovanych obord vzdélavani
jsou vypracovany podle pfislusnych ramcovych vzdélavacich programa
Ministerstva Skolstvi, Skola ma akreditaci Ministerstva Skolstvi,
mladeZe a t&lovychovy Ceské republiky a je zafazena do sité §kol.

Price 8koly je kontrolovana Ceskou kolni inspekei. Skola je ¢lenem
Sdruzeni soukromych $kol Cech, Moravy a Slezska.

Praktické vyucovani se z ¢asti provadi na viastnich, z cdsti na smluvné
zajistovanych odborné vedenych pracovistich.

Prihlasky ke studiu podle oboru vzdélavani si vyzadejte na svych
Skolach (zékladni nebo stfedni Skole), ptipadné nas o ni pozadejte —
napf. telefonicky. V elektronické podobé jsou piihlasky ke stazeni na
adrese: http://www.hotelova-skola-plzen.cz/ke-stazeni

Moznost stravovani

Soucasti Skoly je skolni jidelna, kde se zaci kvalitné a zdrave stravuji.
Prihlasili jsme se ke konceptu Skutecné zdravé Skoly. Diky zménam,
které jsme zacali provadét podinaje prazdninami 2014, hodnoti projekt
»Skuteéné zdrava skola“ nasi kolu jako stiibrnou. Do projektu jsme se
zapojili, protoze bychom radi sd¢lili nasim souc¢asnym stravnikiim, ale i
tém budoucim, vice o nedavno provedenych zménach v nasi skolni
jidelné a kuchyni:

e nevafime z glutamatt

e pfipravujeme jidla z erstvych sezénnich surovin

» propojili jsme vyuku vafeni studentt se skolni jidelnou

» kazdy zak se nauci zakladim zdravého stravovani

» kazdy mésic potadame vzdelavaci akce ke kvalitni gastronomii
* jsme centrem zdravého stravovani pro celé okoli

» standardni je vybér ze 4 az 6 jidel

* poradame ankety ke stravovani na nasem webu

* rodi¢e nam doporucuji oblibena jidla

Zdravé stravovani by mélo byt prioritou pro kazdého z nas, a pro
hotelovou $kolu je zakladni misi. Nasim dalSim krokem je zvysit podil
biopotravin zejména ve Skolnim bufetu.

Moznost ubytovani
Mimoplzensti zaci denniho studia maji moznost ubytovani v Domové
mladeze SOUE v aredlu ucilist’ ve Vejprnické ulici 56, vzdaleném jen
tii tramvajové zastavky od nasi Skoly (zastavka ,,Internaty* linie €. 2).
7Zéci starsi 18 let mohou byt ubytovéni i pres soboty a nedéle. Zajemci
o ubytovani se museji z divodu omezené kapacity ptihlasit vcas.

Pro zaky ubytované v Domové mladeze je zajisténo celodenni

stravovani ve Skolni jidelné v arealu SOU.

Zaci nebo jejich rodice hradi ¢ast nakladd na vyuku formou
Skolného. Rozvrzeni jeho splatek Ize dohodnout individualné podle
splatkového kalendare. Vztah mezi Zakem a soukromou stfedni Skolou
je vztahem soukromopravnim zalozenym smlouvou a ne rozhodnutim

podle spravniho fadu.

Najdete nés v ulici Nade Mzi 1, 318 00 Plzeii-Skvriiany, napravo od
zastavky ,,Pfedni Skvrilany* tramvaje €. 2.

ey

den. Je vhodné dohodnout navstévu prredem telefonicky na telefonnim
cisle 377 381 141 nebo emailem info@hotelovka-plzen.cz, abychom
se Vam mohli plné vénovat a abyste si mohli nasi Skolu prohlédnout.
Skolu Ize navstivit hromadné nebo individudIné po predchozim ohlasent
i v rdmci dne otevienych dveri — terminy jsou uvedeny na webovych
strankach skoly www.hotelova-skola-plzen.cz.
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