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Smérnice “Mistni provozné bezpecnostni predpis pro
praci v kuchyni”

podle pozadavkd zékona 262/2006 Sb. Zakoniku prace, NV 378/2001 Sb. a NV 101/2005 Sb.
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Ucel dokumentu

U&elem tohoto provozniho bezpeénostniho piedpisu je upravit pracovni technologické postupy pro
pouzivani zafizeni a pravidla pohybu zaméstnancl na pracovisti tak, aby se v co nejvétsi mife omezila
moznost vzniku pracovnich Uraz(i zaméstnancl pfi praci na uvedeném pracovisti. Tato organizaéni
smérnice plati pro praci v kuchyni, v€etné pouzivani, udrzby, oprav, kontrol a revizi pouzivanych
kuchynskych strojli a zafizeni a je zavazna pro vSechny zaméstnance organizace i jiné osoby
vykonavajici uvedené ¢innosti na jejim pracovisti.

Seznam zkratek
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Legislativa

» Zakon ¢. 262/2006 Sb., zakonik prace,

» Nafrizeni vlady ¢. 378/2001 Sb., kterym se stanovi blizsi poZadavky na bezpeény provoz
a pouzivani stroja a technickych zafizeni,

> Nafizeni vlady ¢. 101/2005 Sb., o podrobnéjsich pozadavcich na pracovisté a pracovni
prostiedi,

> Vyhlaska ¢. 50/1978 Sb., o odborné zpUsobilosti v elektrotechnice,

» Natizeni vlady ¢. 495/2001 Sb., kterym se stanovi bliz$i podminky poskytovani osobnich
ochrannych pracovnich prostfedkd, mycich Cisticich a desinfekénich prostredkd,

> Vyhlasky ¢. 48/1982 Sb., kterou se stanovi zakladni poZadavky k zajisténi bezpecnosti prace
a technickych zafizeni,

> CSN EN 453 (51 2535) Potravinarské stroje — Hnétace tésta — Bezpecnostni a hygienické
pozZadavky,

> CSN EN 12331 (51 3055) Potravinaiské stroje — Mlynky na maso — Bezpeénostni a hygienické
poZadavky,

> CSN EN 12855 (51 3080) Potravinai'ské stroje — Rotaéni misové kutry — Bezpe¢nostni
a hygienické pozadavky,

> CSN EN 12854 (51 4020) Potravinaiské stroje — Ramenové mixéry — Bezpeénostni
a hygienické pozadavky,

> CSN EN 12852 (51 4040) Potravinaiské stroje — Drti¢e a mixéry — Bezpe¢nostni a hygienické
pozadavky,

> CSN EN 12853 (51 4050) Potravinarské stroje — Ruéni mixéry a $lehace — Bezpeénostni
a hygienické pozadavky,

> CSN EN 1678 (51 4070) Potravinarské stroje — Stroje na krajeni zeleniny — Bezpe&nostni
a hygienické pozadavky,

> CSN EN 13208 (51 4080) Potravinarské stroje — Stroje na loupdni zeleniny — Bezpeénostni
a hygienické pozadavky.

Zajisténi bezpecného provozu

Kvalifikace pracovnik
Vedouci kuchyné musi byt pisemné urcéen pfislusnym vedoucim pracovnikem.

Pracovat v kuchyni a obsluhovat jeji zafizeni mohou pouze k tomu pfislusSnym vedoucim pracovnikem
povéreni pracovnici starsi 18 let, odborné a zdravotné zpUsobili pro tuto ¢innost. O jejich odborné
zpUsobilosti rozhoduje vedouci kuchyné, o zdravotni zpUsobilosti pracovnika rozhoduje Iékaf.

Povéfit pracovnika uvedenou cinnosti lze, aZz po Uspésném zakonceni jeho zaskoleni a zacviku.
V prlibéhu zaskolovani pracovnika musi byt tento prokazatelné seznamen:

- stimto provoznim bezpecnostnim predpisem,

- s navody vyrobcl pro pouzivani daného zatizeni,

- s pfisluSnymi pravnimi ustanovenimi uvedenymi v Uvodu tohoto predpisu (v omezeném
rozsahu), rozsah seznameni s potfebnymi ustanovenimi stanovi vedouci kuchyné.

Z obsahu uvedenych predpist musi byt zaskolovany pracovnik nasledné prezkousen, pficemz musi
prokazat jejich vyhovujici znalosti. Toto Skoleni a prezkusovani musi byt opakovano kazdé dva roky
v ramci opakovaného Skoleni o BOZP a musi o ném byt vedena evidence.
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Za tadny zacvik obsluhy stroju a zatizeni kuchyné odpovida vedouci kuchyné, ktery stanovi jeho
potiebnou dobu a zaméreni. V pribéhu zacviku si musi pracovnik osvojit zejména:

- dodrZovani bezpeénostnich predpist, zvlasté pouzivani pfedepsanych ochrannych zatizeni,
- provadéni béiné obsluhy a sefizovani strojl a zafizeni,

- bezpecnou manipulaci s materidlem,

- tadné pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostredkd.

Bezpecnostni pozadavky na zafizeni
V pristrojovém vybaveni kuchyné se nachazeji tyto stroje, ptistroje a zafizeni:

Stroje na zpracovani surovin

- hnétace tésta

- mlynky na maso

- ramenové mixéry

- drtic¢e a mixéry

- ruéni mixéry a Slehace

- stroje na krajeni zeleniny
- stroje na loupdni zeleniny
- Skrabka na brambory

- viceucelovy robot

Ohtivaci zafizeni

- konvektomat

- varny kotel na polévku
- ohfivaci paney,

- mikrovinnd trouba

- fritovaci hrnec

- plynovy sporak

Pomocna zatizeni
- mycka na nadobi
Stabilita stroja a zatizeni musi byt spolehlivé zajisténa.

Pti preruseni dodavky elektrické energie musi bezpecnostni zafizeni stroje zabranit uvolnéni a padu
nékteré jeho ¢asti, ptfi némz by mohlo dojit k ohroZeni bezpecnosti prace (napt. k spadnuti dize
hnétaciho stroje).

Pti preruseni dodavky elektrické energie a jejimu opétovnému obnoveni musi byt zamezeno
automatickému opétovnému spusténi stroje.

Tam, kde existuje riziko kontaktu nebo zachyceni zaméstnance pohybujicimi se ¢astmi stroje nebo
padu bfemene, musi byt tyto vybaveny ochrannym zafizenim nebo zdbranou, které toto nebezpeci
vylouci (napf. zachyceni feznymi nastroji, hnétacem, Snekovymi dopravniky, otacejici se dizi apod.).

Casti zafizeni nebo stroji pod napétim musi byt spolehlivé chranény proti nebezpeénému dotyku.

Céasti zafizeni nebo stroj pod napétim musi byt spolehlivé chranény proti vihkosti (vznikajici napf. pfi
oplachovani zatizeni vodou, pti umyvani podlah, pfi Unicich vodni pary z ohfivaciho zafizeni apod.).
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Spusténi stroje musi byt umoZznéno pouze zamérnym ukonem jeho obsluhy.

Stroj musi byt vybaven vhodnym ochrannym zafizenim chranicim zaméstnance pred vymrsténymi
predméty uvolnénymi ze zafizeni (napf. vymrsténymi ¢astmi prasklého noze).

Stroj nebo zafizeni musi byt vybaveno vhodnym ochrannym zafizenim chranicim zaméstnance pred
nebezpecim vzniklym vypousténim nebo unikem plynnych nebo kapalnych latek.

Bezpecnostni pozadavky na obsluhu

KaZzdodenné pred zahajenim prace musi obsluha stroja a zafizeni provést jejich vizudlni prohlidku,
véetné pouzivanych nastrojl a jejich uchyceni a u stroju kontrolu jejich funkci, zejména jejich
bezpecnostnich ochrannych prvk.

V pfipadé zjisténi nedostatk(l musi o nich obsluha bezodkladné vyrozumét vedouciho kuchyné.

Obsluha stroju a zafizeni musi byt provadéna podle navod k jejich obsluze, poptipadé podle dalsich
bezpecnostné provoznich predpisu.

Manipulaci s vypinaci elektrického proudu (vypinani a zapinani) je zapotiebi provadét vidy
se suchyma rukama.

Obsluha stroje se nesmi od stroje vzdalit, pokud je tento v chodu.
Obsluha stroje musi zajistit, aby stroj nebyl pretéZzovdn nad stanovené technické parametry.

Pti ruénim mazani a Cisténi stroje nebo pti opusténi pracovisté se musi stroj zastavit hlavnim
vypinadem.

Pokud na stroji nebo zafizeni vznikne porucha nebo zavada a dojde k naruseni jeho plynulého chodu,
je obsluha povinna okamzité chod stroje nebo provoz zafizeni zastavit a tuto skute¢nost ihned
oznamit vedoucimu kuchyné.

Manipulace s materialem v blizkosti stroji nebo zafizeni se musi provadét zvlast opatrné.
Pri mleti masa se musi k jeho zavadéni do stroje pouzivat tlacitka.

Dvere konvektomatu se smi otevirat, pouze pokud Zadna osoba nestoji v blizkosti jeho dverniho
otvoru. Obsluha musi pfi tom stat za dvefmi tak, aby jimi byla chranéna pred unikajici parou.

Otevirani vika varného kotle na polévku je nutno provadét tak, Ze se nejprve vhodnou pom(ckou viko
pfizvedne a aZ po uniknuti nashromazdéné pary z kotle se viko v rukavicich otevie. Obsluha pfi tom
musi stat co nejdale od kotle a viko otevirat s napnutyma rukama.

Do mikrovinné trouby se nesmi vkladat Zadné kovové nebo dievéné predméty a nadoby s pevné
uzavienym vikem.

Po skonceni prace musi obsluha uvést pracovisté do poradku, zejména musi stroj peclivé vycistit.

Bezpecnostni pozadavky na nastroje
Manipulaci s ndstroji je tfeba vénovat zvySenou pozornost a chranit se tak pred vznikem pracovniho
Urazu, zejména porezanim, pouzivanim vhodnych pracovnich rukavic.
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Pouzivané nastroje musi byt neposkozené, nabrousené, udrzované v radném stavu a spravné volené
a nastavené podle navodu vyrobce.

Opotiebené nastroje je zapotrebi zavéas vyménovat.
Pri vyméné nastrojl je tfeba postupovat podle ndvodu vyrobce.

Bezpecnostni pozadavky na pracovisté
Pracovisté musi byt udrzovano v Cistoté a v pofadku, ve stavu, ktery neohroZuje bezpecnost a zdravi
osob.

Podlaha v kuchyni musi byt rovnd, odolna proti poskozeni a provedena tak, aby se na ni nemohla
hromadit voda.

Bezodkladné se musi z podlahy odstranovat rozlité kapaliny a mastnota.

Skodliviny vznikajici pfi spalovani plynu v plynovych hotacich nebo vznikajici jinym zptisobem, musi
byt, pokud mozno z mista svého vzniku, odsavany. Proto musi byt pfi provozu kuchyné, v pfipadé, ze
pfi ném dochazi ke vzniku skodlivin, zapnuto odsavani.

K zafizenim a strojim musi byt zajistén bezpecny pfistup a dostate¢ny manipulacni prostor
umozniujici jejich bezpecné pouzivani.

Pracovisté musi byt radné osvétleno.

Zakazané cinnosti pfi obsluze stroju

Vzhledem k vysokému riziku vzniku zavaznych pracovnich arazl se k ochrané Zivota a zdravi
pracovnik( v kuchyni stanovuji nasledujici mimoradné nebezpecné ¢innosti jako zvlast zakazané,
pricemz nedodrzovani téchto zakaz(i bude posuzovano jako zavaziné poruseni pracovni kazné:

= Je zakdzano pracovat v kuchyni osobam, které k tomu nejsou povéreny.

= Je zakazano pracovat nebo pokracCovat v praci na stroji nebo zafizeni, na kterém vznikla porucha,
nebo doslo k naruseni jeho plynulého chodu.

= Je zakdzano, aby obsluha stroje provadéla ze své vlastni vile na stroji opravy.

= Je zakdzano, aby jakékoliv prace na elektrickém zafizeni provadéli pracovnici bez pfislusné
elektrotechnické kvalifikace.

= Je zakdzano bez souhlasu prislusného vedouciho pracovnika provadét jakékoliv prace
na elektrickém zafizeni pod proudem.

= Je zakdzano provadét jakoukoliv manipulaci s vypinaci elektrického proudu (vypindni a zapindni)
s mokryma rukama.

= Je zakdzdno vzdalit se od stroje, pokud je stroj v chodu.

= Je zakdzdno pretéZovat stroj nad stanovené technické parametry vyrobce.

= Je zakdzano vyrazovat jakakoliv ochranna zafizeni strojl z provozu.

= Je zakdzdno pracovat na zafizeni, schazi-li, nebo je-li poskozeno, jeho ochranné zafizeni.
= Je zakazano distit, sefizovat, mazat nebo opravovat pohyblivé c¢asti stroji za chodu.

= Je zakdzdno provozovat plynové spotrebice bez zapnutého nuceného odsavani vzduchu.
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= Je zakdzdno poskozovat nebo odstrarfiovat bezpecénostni znacky a tabulky.

= Je zakazano pracovat bez pridélenych osobnich ochrannych pracovnich prostredkd.

Osobni ochranné pracovni prostredky

Zpusob, podminky a doby pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostfedkl jsou stanoveny
v organizacni smérnici k poskytovani OOPP na zdkladé stanovenych rizik.

Zameéstnanci musi byt s pridélenymi osobnimi ochrannymi pracovnimi prostredky a s jejich
pouzivanim seznameni. Sezndmeni provede pfislusny vedouci pracovisté a pracovnik tuto skute¢nost
potvrdi podpisem do evidencniho listu OOPP pfi jeho pridéleni.

Pridélené osobni ochranné pracovni prostfedky jsou pracovnici povinni fadné pouZivat.

Pro ptipad manipulace pracovnikl se surovinami, pfi nichZz dochazi ke vzniku nadmérné prasnosti,
musi mit zaméstnanci k dispozici vhodné ochranné dychaci prostfedky.

Pro pfipad manipulace pracovnikl s potravinarskymi pfisadami se zdravotnim rizikem musi mit
zaméstnanci k dispozici vhodné ochranné prosttedky, ochranujici je pfed jejich nezddoucimi Gcinky.

Pri manipulaci se zahfatymi nddobami musi pracovnici vZidy pouZivat ochranné rukavice, které musi
chranit jejich ruce nejméné 20 cm od zapésti.

PFi manipulaci s Ffeznymi nastroji musi pracovnici pouzivat ochranné rukavice.

Pri manipulacemi se zmrazenymi produkty musi zaméstnanci pouZivat ochranné rukavice.

Cisténi, udriba, sefizovani a opravy strojti

Udrzba a sefizovani se musi provadét podle ndvodu vyrobce zatizeni k jejich obsluze.
Cisténi stroje se smi provadét pouze za jeho klidu.

K Cisténi zatizeni a strojl a k uklidu kuchyné lze pouzivat jen takové desinfekéni, oplachovaci a jiné
Cistici pFipravky a chemikalie, jejichZ pouZivani neni v rozporu s hygienickymi predpisy. Vybér
nezavadného cisticiho materialu provadi vedouci kuchyné.

K mazani strojl Ize pouzivat pouze oleje a mazadla doporucend vyrobcem.

Pfed opravou stroje musi byt provedeno takové opatieni, které znemozni spusténi stroje nebo jeho
¢asti nepovolanou osobou.

Cisténi, tdrzba, sefizovani a oprava strojd a zafizeni se m(ize provadét jen je-li toto odpojeno od
privodd energii. Neni-li to technicky mozné, ucini se vhodna ochranna opatieni.

Opravy mechanického zatizeni sméji provadét pouze k tomu urceni vlastni pracovnici organizace
nebo pracovnici odborné servisni organizace. Obsluha tuto ¢innost ze své vlastni vile nesmi
provadét.
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Jakékoliv prace na elektrickém zafizeni sméji provadét pouze pracovnici s pfislusnou
elektrotechnickou kvalifikaci.

Jakékoliv prace na plynovém zafizeni sméji provadét pouze pracovnici s pfislusnou kvalifikaci.
Cisténi a béZnou udribu zafizeni provadi jejich obsluha.

Komplexni Gdrzba zafizeni se provadi nejméné jednou za rok. Jeji provedeni zajistuje vedouci
kuchyné, ktery také stanovuje jeji pfesny rozsah.

Kontroly a revize

Pred uvedenim do trvalého provozu musi byt u stroje provedena:

- vychozirevize jeho elektrického zafizeni,

- kontrola spravného ustaveni stroje,

- kontrola spolehlivosti vsech ovladacich prvka stroje,

- kontrola Uplnosti a zkouska funkcnosti instalovaného ochranného zafizeni stroje.

B&hem provozu musi byt priibézné kontrolovan chod stroje a funkce jeho jednotlivych ovladacich a
ochrannych zafizeni.

Celkova nebo ¢astecna kontrola stroje se musi provést vidy, kdyz dojde k selhdni nebo poruseni
nékteré jeho strojni ¢asti dulezité pro bezpecnost provozu.

Vedouci kuchyné musi alespon jedenkrat za mésic provést kontrolu zamérenou na:

- udrzovani poradku na pracovisti,

- technicky stav zatizeni,

- funkénost ochranného zafizeni,

- pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostfedka.

Vedouci kuchyné je povinen zajistit, aby pravidelné revize elektrického zafizeni, véetné
elektroinstalace, byly provadény ve lh(tach a v rozsahu stanovenych elektrotechnickymi predpisy.

O provedenych revizich elektrického zafizeni se vypracuje zprava, kterd musi byt k dispozici
u vedouciho kuchyné, nejméné do doby vypracovani dalsi zpravy z nasledné revize.

Revizi elektrického zafizeni smi provést pouze pracovnik s osvédéenim opravnujicim jej k provadéni
této Cinnosti.

Vedouci kuchyné je povinen zajistit, aby pravidelné kontroly a revize plynového zafizeni byly
provadény ve |hitach a v rozsahu stanovenych zvlastnimi predpisy pro tato zafizeni.

O provedenych revizich plynového zafizeni se vypracuje zprava, kterd musi byt k dispozici
u vedouciho kuchyné, nejméné do doby vypracovani dalsi zpravy z nasledné revize.

Revizi plynového zafizeni smi provést pouze pracovnik s osvédcéenim opravnujicim jej k provadéni
této Cinnosti.

Vedouci kuchyné je povinen na zafizeni a pracovisti na némz se zafizeni nachazi zajistit nejméné
jednou v roce komplexni provérku bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci.
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Ptipadné dalsi periodické kontroly a revize je nutno provadét podle pokynU vyrobce stroje uvedenych
v ndvodu k jeho obsluze, pfipadné podle ustanoveni jinych obecné platnych predpisu.

Pracovni rizika a opatreni k jejich odstranéni
Zaméstnavatel je povinen zajistit bezpecnost a ochranu zdravi zaméstnancl s ohledem na rizika
mozZného ohroZeni jejich Zivota a zdravi. Proto musi pfedevsim zjistit:

jaka konkrétni rizika se na pracovisti vyskytuji,
charakter vyskytu zjisténych rizik, napft.:

- puUsobeni rizika vzhledem k ¢asu, tzn. jak ¢asto se zjisténé riziko v daném ptipadé vyskytuje
(napf. trvale, mimoradné apod.),

- pusobeni rizika vzhledem k provadéné cinnosti (napf. pfi udrzbé, opravé elektrického
spotiebice apod.),

- dalsi pfipady,

zdroj rizika, upfesnujici co nejvice jeho blizsi urceni (napft. el. proud, nerovna podlaha apod.),

pricinu rizika, vyjadfujici napf. vznikly nebezpeény stav nebo nebezpeéné plsobeni zdroje rizika
(pficinou pracovniho rizika mlze byt napf. prace s neizolovanym naradim, odstranéni ochranného
zafizeni, apod.),

nebezpedi, které pracovnikim vystavenym rizikim ohroZeni jejich Zivota a zdravi hrozi, (napf. Uraz
elektrickym proudem, zakopnuti, uklouznuti apod.).

,Konkrétni rizika” vyplyvaji z nebezpeci, které pracovniklim v kuchyni, vzhledem ke strojim,
zafizenim a k prostoru v némz pracuji, hrozi. Témito nebezpecimi jsou napf.

- mechanickd nebezpeci, mezi néz patfi nebezpedi stlatenim, stfihem, zachycenim, narazenim,
- ztrata stability,

- popaleni, opareni,

- nebezpedi zasazeni elektrickym proudem,

- nebezpedi zplsobené hlukem,

- nebezpedi zplsobené vdechovanim prachu,

- nebezpedi zplsobené vdechovanim zdravi skodlivych latek,

- nebezpedi z nedodrzovani hygienickych pravidel,

- nebezpedi z nedodrZovani ergonomickych zasad.

Pojem ,charakter vyskytu rizika“ vyjadfuje plsobeni rizika vzhledem k ¢asu, k provddéné Cinnosti
apod. Plsobeni rizika mUZe byt napf. trvalé, omezené pouze na dobu manipulace s nastrojem,
s kuchynskym strojem atp.

Pod pojmem ,,zdroj rizika” se rozumi jeho blizsi urceni. Napf. na zafizeni se vyskytuji rizné druhy
mechanického rizika, jednim z nich je riziko pofezani a konkrétnim zdrojem tohoto rizika je nastroj
stroje.

»Pricinou rizika” je nebezpecny stav zdroje rizika nebo jeho plsobeni na okoli. Tim mdze byt napf.
nezakryty, otacejici se nastroj stroje.
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»Nebezpeci“, které pracovniklim vystavenym riziklm ohroZeni jejich Zivota a zdravi hrozi mize byt
napf. porezani, vtazeni do nebezpecného prostoru, popaleni plamenem, opareni horkou tekutinou,
zasazeni elektrickym proudem, zakopnuti, uklouznuti, pad apod.

Odpovédnosti

Zodpovédnost za dodrZovani a kontrolu plnéni ustanoveni tohoto predpisu maji vSichni pracovnici
organizace v rozsahu svych povinnosti vyplyvajicich z jejich pracovniho zarazeni. Zvlast dllezita je
v tomto ohledu zodpovédnost vedouciho kuchyné a obsluhy strojl a zafizeni.

Vedouci kuchyné je zejména odpovédny:

= zato, zZe obsluhu zafizeni vykonavaji pracovnici spliujici kvalifikacni poZadavky,

= za uréeni osob, kjejichz povinnostem patfi udrZovani pracovisté ve stavu, ktery neohrozuje
bezpecnost a zdravi osob,

= za pridéleni predepsanych osobnich ochrannych pracovnich prostfedkl pracovnikim kuchyné
a za jejich seznameni s pouzivanim téchto prostredka,

=  za vybér takového Cisticiho a Uklidového materialu, jehoZ pouzivani neni v rozporu s hygienickymi
pfedpisy,

=  za provoz a technicky stav kuchyné,

= za provedeni kazdodenni kontroly funkce a bezpecnosti zafizeni kuchyné pred zapocetim prace,

= za vyfazeni zafizeni zuZivadni, v pfipadé, Ze na ném byly zjiStény takové zdvady, které
bezprostfedné ohroZuji Zivot nebo zdravi zaméstnanc,

= zavCasné odstranéni zavad zjisténych pfi téchto kontrolach,

= za provadéni kontrol, zda predepsana udrzba zafizeni, periodické kontroly a jeho revize jsou
provadény v terminech a v rozsahu podle predpisQ,

= zavCasné odstranéni zavad zjisténych pfi téchto kontrolach a revizich,

= za provedeni predepsané kazdoroc¢ni komplexni provérky bezpecnosti a ochrany zdravi pfi préci
v kuchyni,

= zavéasné odstranéni zavad zjisténych pfi této provérce,

= za zjistovani, jaka konkrétni rizika mozného poranéni nebo ohroZeni zdravi osob se na pracovisti
vyskytuji,

= za provedeni predepsanych opatieni v pripadé vzniku mimoradné uddlosti.

Obsluha strojl a zafizeni je zejména odpovédna za:

= provedeni kazdodenni predepsané kontroly pred zapocetim prace,

= provadéni obsluhy strojl a zafizeni podle navodu k jejich obsluze,

= plnéni pozadavkll predepsanych pro obsluhu stroja a zafizeni,

= dodrZovani zakdzanych cinnosti,

=  bezpecnou manipulaci s nastroji,

= (istotu stroju a zafizeni,

= udrZovani poradku na pracovisti,

= dUsledné pouzivani pridélenych osobnich ochrannych pracovnich prostredkd.
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Zavérecné ustanoveni

Bezprostredné po vydani tohoto predpisu musi byt s jeho obsahem sezndmeni vsichni pracovnici
organizace, ktefi vykonavaji praci v kuchyni, véetné pouzivani, adrzby a oprav pouzivanych
kuchyriskych strojl. Zodpovédnost za splnéni tohoto poZzadavku ma vedouci kuchyné.

Za dodrZovani této organizacni smérnice zodpovida zaméstnavatel.

Provozni bezpecnostni predpis je zdvazny dnem vydani.

V Plzni 28.8.2014
Mgr. Jana Linhartova
jednatelka
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