Kuchar-cisnik ucebni Na oboru Kuchaf-¢isnik probl't]é,vyuvka pFedvmétu
tFI’let)'/ Kulinarské technologie v 1. rocniku cesko-némecky.
©65-51- H/O] obor Cilem je priblizit zdkdm némecky jazyk v odborném
kontextu a motivovat je k Ucasti na zahranicni praxi
v Némecku, kterou Skola aktivné zajistuje.
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= kli€ova soucast studia. Strida se tyden odborného

vycviku s tydnem teorie, pficemz inovacné zaciname tyden
Odborny vzdy ve stFedu..Zéci jsou ka.idy tyden ve ékolg, snadnégji
zvladaji absenci a mohou si lépe naplanovat i vikendové
smény. Probiha ve Skolnich provozech - v salonku, jidelnég,
Skolnim Bi(y)stru, i na partnerskych pracovistich.
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Predméty 1. roénik | 2. roénik | 3.

Cesky jazyk 2,0 1,0 | ) il j o )
Anglicky jazyk 2,0 2,0 Probiha v tydennich blocich a zaméruje se na odborné
Neémecky jazyk 10 1,0 1,0 3,0 EleIE[’€) | vSeobecné vzdélavaci predméty. Vyuka podporuje
Obcan ve spole¢nosti 1,0 1,0 0,5 2,5 . I 7 2 SRy 2
UdrZitelnost a ekologie 0,5 0,0 0,0 0,5 vyu ka propojeni s praxi a pripravuje za ky na zaverecne
Aplikované védy 1,0 1,0 1,0 3,0 zkouSky i budouci profesni drahu.

Matematika 1,5 15 1,0 4,0

Télesna vychova 1,0 1,0 1,0 3,0

Informacni a komunikacni technologie 1,0 1,0 1,0 3,0

Svét prace a podnikani 1,0 1,0 1,5 315

Kulinafska gramotnost 0,5 0,5 1,0 2,0

Regionalni gastronomie 0,0 0,5 0,0 0,5

Kulindfské techniky 255 2,5 2,5 75

Stolni¢eni 2,0 1,5 il 5,0

Sommeliérstvi 1,0 1,0 1,0 3,0

Celkem 180 | 165 | 160 | 505




